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ANTIPASTI

LAS€OZZERIADELL’ORO:

ALLA MARINARA : = 16€

(cozza, prezzemolo, aglio, vino bianco)

IN GUAZZETTO e 5 16€

(Cozze, salsa di pomodoro, aglio, peperoncino,
dadini di pane croccante).

AL MOJITO 16€

(Cozza, menta, rum, lime)

AL GORGONZOLA ' 16€
(Cozze, salsa di gorgonzola, noci in grana) E ——

ALL'ORIENTALE ' : ‘ 16€

(Cozza, yogurt, curcuma)

CESTINO DI PANE CARASAU 16€

(con salumi e formaggi misti)

*TENTACOLO DI POLPO FRITTO . 18€
MARINATO CON.CITRONETTE DI AGRUMI :

(marinato con citronette di agrumi)

COCKTAIL DI SALMONE _ : 17€

(con ricotta vaccina e zucchina grigliata) -

YATCH CLUB _ 16€
(burratina, prosciutto crudo, pomodorini,

melone)

*: 1l prodotto potrebbe essere congelato



STARTERS

LAS€OZZERIADELL’ORO:

ALLA MARINARA

(mussel, parsley, garlic, white wine)

IN GUAZZETTO

(mussel, tomato sauce, garlic, chili pepper,
crispy bread cubes)

AL MOJITO

(mussel, mint, rum, lime)

GORGONZOLA

(mussel, gorgonzola sauce, walnuts in parmesan)

ORIENTAL

(mussel, yogurt, turmeric)

CARASAU BREAD BASKET

(with mixed cold cuts and cheeses)

*FRIED OCTOPUS TENTACLE

(marinated with citrus citronette)

SALMON COCKTAIL

(with ricotta and grilled courgette)

YATCH CLUB

(burratina, raw ham, cherry tomatoes,
melon)

*: The product may be frozen.

16€
16€

16€
16€
16€

16€

18€

17€

16€
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PRIMI

- PRIMI Dl MARE

TONNARELLO = 206
(cozze e pecorino romano , datterino, pepe,
vino bianco) _——

TONAREFLO | = , 20€
(gamberoni, zucchine, ciliegino rosso,

~zafferano in salsa bisque di gamberi)
SPAGHETTI == 20€
(vongole, scaglie di lime, vino bianco, %

prezzemolo,aglio)
CALAMARATA 236
(comegamberi, calamati, cozzas-vongole, rana

pescatrice, pomodoro, origano, aglio.

Oppure con la Fregola)

PRIMI DI TERRA

HPACCHERI , » AT
(al pesto genovese e guanciale croccante)'
*RAVIOLI DI RICOTTA _ : 17€

(in salsa di *spinaci)

*: 1l prodotto potrebbe essere congelato
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TONNARELLO ———

(mussels and pecorino romano, datterino,
pepper, white wine) 3

TONARELLO

(prawns, courgettes, red cherry tomatoes,
~saffron in prawn bisque sauce)

SPAGHETTI = 20€
¢erams; |ime=Tlakes ~white wine, parsley,
gariie) e

CALAMARATA 25¢€

(with»prawns, calamatci, musseds; clams, -
monkfish, tomato, oregano, garlic) or with
Fregola

LAND:

PACCHERI 17€7

: v(with Genoese pesfo and crispy bacdn_)

*RICOTTA RAVIOLI | : 17€

(in spinach sauce)

*: The product may be frozen.

20€
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SECONDI DI MARE:

*FILETTO DI BRANZINO
(400/500¢g, al forno con sal_s_a al limone)

*FILETTO DI ORATA
(400/5004g, in crosta di parmigiano verde)

*CALAMARI FRITTI E GAMBERONI

(in pastella e panko)

*TONNO ROSSO

(180g, alla mediterranea, pomodoro,
Scapperipacciughe “farinasdi Fiso, VoS nto,
sale , pepe)

SECONDI DI TERRA.
TAGLIATA DI MANZO

(2804, rucola, grana, caV|aIe di balsamlco)

FILETTO DI SCOTTONA

“=(280g¢g; alla grigliazo al. cannonauy

COTOLETTA CON PATATINE FRITTE

*: 1l prodotto potrebbe essere congelato

~ T

26€

28€

26€

23€

28€

30€

20€
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SECOND

COLRSES

*SEA BASS FILLET : e TR S
(400/500qg, baked with Iemqn sauce) =

*BREAM SEA BREAM FILLET : 26€
(400/500g, in a green parmesan crust) s

*FRIED CALAMARI AND PRAWNS 23€
(battered and panko)

*RED TUNA == ' - 289

(1804, Mediterranean Style, -tomateor capars;
SamEemoviEErarice IO St e VaiHic=oaii

pepper)-

LAND-
BEEF SLICED e 28€

(280g, rocket, parrme-sah, b'a_Isamic caviar)

HEIFER FILLET ‘ . =="30¢€
(28049, grilled or cannonau) : :

CUTLET WITH FRIES e ' —o0c

*: The product may be frozen.
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ACCOMPAGNARE

PATATINE FRITTE

MIX VERDURE GRILL
INSALATINA FINOCCHI E ARANCE
INSALATA VERDE

INSALATA MIX POMODORI = =

8¢
8€
6€

8€

Si avvisa la gentile clientela, per eventuali fuori menu si prega di

prenotare almeno 24 ore prima, grazie.
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ACCOMPANY

FRENCH FRENCH POTATOES ——— 6€
MIXED GRILLED VEGETABLES . | =L 8
FENNEL AND ORANGE SALAD g€
GREEN SALAD 6€
CHEhRY TbMATO SALAD = = 8€

Dear customers, for anK off-menu requests, please book at least 24
hours in advance. Thank you.
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10€-
MARGHERITA s -
(pomodoro pelato, fior di latte, olio extravergine d'oliva,
basilico)
DIAVOLA 13€
(Pomodoro pelato, fior di latte, nduja, olio extravergine
d'oliva, basilico)
COTTO E OLIVE : - 14€
(Pomodoro petato, fior di latte, prosciutto cotto, olive
taggiasche, olio extravergine d'oliva, basilico)
VELA BLU (META MARGHERITA-META CALZONE) 14€
(Pomodoro pelato, fior di latte, mousse di ricotta,
salame Napoli, pepe, olio extravergine d’'oliva, basilico)
PARMIGIANA | = 13€
(Pomodoro pelato, fior di latte, melanzane fritte,
parmigiano, olio extravergine d'oliva, basilico)
NAPOLI » . 18€

(Pomodoro pelato, fior di latte, burrata, filetti di
alici, capperi, olio extravergine d'oliva, basilico)



XERERREARS

RED PIZZAS:

MARGHERITA

(peeled tomato, fior di latte, extra virgin-olive oil, basil)

DIAVOLA

(peeled tomato, fior di latte, nduja, extra virgin olive oil,
basil)

COTTO E OLIVE

(peeled tomato, fior-di latte, cooked ham, Taggiasca
olives, extra virgin olive oil, basil)

VELA BLU (HALF MARGHERITA AND HALF CALZONE)

(peeled tomato, fior di latte, ricotta mousse, Napoli
salami, pepper, extra virgin olive oil, basil)

PARMIGIANA

(peeled tomato, fior di latte, fried aubergines,
parmesan, extra virgin olive oil, basil)

NAPOLI

(peeled tomato, fior di latte, burrata, anchovy
fillets, capers, extra virgin olive oil, basil)

10€

13€

14€

14€

13€

18€
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LE BIANCHE: ' ~

BUFALINA e
(Mozzarella di bufala, pomodoro pelato a filetto, olio
extravergine d'oliva, basilico) I

CARBONARA

(Fior di latte, crema carbo, guanciale croccante, pecorino
romano, pepe, olio extravergine d'oliva, basilico)

MASANIELLO
(Fior di latte, rucola, crudo di parma, scaglie di grana,
bocconcini di mozzarella, oliuo extravergine d'oliva, basilico)

BRONTE
(Provola affumicata, mortadella, stracciatella, granella di
pistacchio, olio extravergine d'oliva, basilico)

VEGETARIANA

(Fior di Iétte, melanzane fritte, zucchine croccanti,
pomodorini Confit, salsa di peperone giallo, cipolla in
agrodolce, olio extravergine d'oliva, basilico)

CARLOFORTE
(Fior di latte, filetti di tonno, pomodorini confit, cipolla in
agrodolce, olio extravergine d'oliva, basilico)

13€

16€

16€

18€

14€

18€



OHEHRPIZZAS

WHITE-PIZZAS : ' ~

BUFALINA

(buffalo mozzarella, peeled tomato fillets, extra virgin
olive oil, basil) I

CARBONARA

(fior di latte, carbo cream, crispy bacon, pecorino romano,
pepper, extra virgin olive oil, basil)

MASANIELLO

(Fior di latte, rocket, Parma ham, parmesan flakes, mozzarella
bites, extra virgin olive oil, basil)

BRONTE
(smoked provola, mortadella, stracciatella, chopped
pistachios, extra virgin olive oil, basil)

VEGETARIANA

(fior di latte, fried aubergines, crispy courgettes, yellow
pepper-sauce, sweet and sour onion, confit cherry tomatoes,
extra virgin olive oil, basil) '

CARLOFORTE
(Fior di latte, tuna fillet, confit cherry tomatoes, sweet and
sour onion, extra virgin olive oil, basil)

13€

16€

16€

18€

14€

18€
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DESSERT -

*TORTINO CUORE CALDO

{Al cioccolate —al pistacchié-i 5

*CHEESECAKE
FRUTTA FETTA

GELATO IN COPPA

*: 1l prodotto potrebbe essere congelato
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DESSERT

*WARM HEART CAKE

{Chocolate ofr Pistashios)

*CHEESECAKE
FRUIT SLICE

ICE CREAM CUP -

*: The product may be frozen.

8€
- P
8€

66

6€
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BEVANDE

- BIBITE IN LATTINA
HEINEKEN BOTT. .
TUBORG BOTT.
ICHNUSA BOTT.
ICHNUSA NON FILTRATA BOTT
_CORONA =
ANALCOLICI
BIRRA SPINA 20CL
BIRRA SPINA 25CL
- BIRRA SPINA 4(_)C'L
BIRRA SPINA 50CL
ACQUA BOTT 65CL NAT/GAS
AMARTFE=DISTIEGATE
Da—s-t%a 9€_

COPERTO
2+9€

SU-PRENOTAZIONE
Minimo 24 ore prima
ARAGOSTA 5 ASTICE-, CRUDITE

4€

5€

5€

5€

4€
S

3.5€

5€

6,5€

= Se
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DRINKS

- CANS
HEINEKEN BOTT. .
TUBORG BOTT.
ICHNUSA BOTT.
ICHNUSA UNFILTERED BOTT.
~CORONA =
NON-ALCOHOLICADRINKS
DRAFT BEER 0.20
DRAFT BEER 0.25
- DRAFT BEER 0‘._46
DRAFT BEEﬁ 0.50
WATER BOTT. 0.65 'NA.T/GAS
BITTERS=AND SPIRITS -
Erom=5¢€ u;9€

COVER CHARGE
2+9€

ON-RESERVATION
Minimum 24 hours in advance
LOBSTER, LOBSTER, RAW FISH

4€

5€

5€

5€

4€
S

3.5€

5€

6,5€

= Se
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